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Utjecaj odlezavanja vina na organolepticke
karakteristike ‘Grasevine’ Pavlovi¢

Josip Mesi¢" Hrvoje Pavlovi¢?, Anita Pichler’, Ivana Ivi¢®, Tomislav Soldo', Tomislav Raguz®,
Valentina Obradovi¢', Brankica Svitlica®

ISveuciliste Josipa Jurja Strossmayera u Osijeku, Fakultet turizma i ruralnog razvoje u PoZegi, VukovarskA 17, Pozega, Hrvatska
(jmesic@ftrr.hr)

2Sveuciliste Josipa Jurja Strossmayera u Osijeku, Fakultet agrobiotehnickih znanosti Osijek, Vladimira Preloga 1, Osijek, Hrvatska
*Sveuciliste Josipa Jurja Strossmayera u Osijeku, Prehrambeno-tehnoloski fakultet Osijek, Franje Kuhaca 18, Osijek, Hrvatska
‘Hrvatska agencija za poljoprivredu i hranu - Centar za vinogradarstvo, vinarstvo i uljarstvo, Gorice 68b, Zagreb, Hrvatska

Sazetak

Cilj istrazivanja bio je utvrditi potencijal odlezavanja vina ‘Grasevine’ Pavlovi¢ iz vinogorja Kutjevo. U
tu svrhu odabrana su vina iz razdoblja od 6 godina i to od berbe 2017. do 2022. Sva vina osim berbe
2022. pripadala su u kategoriju tradiocionalnog izraza kvaliteteno vino i punjena su u pakovinu od 0,75
L. Evaluaciju je proveo panel od 5 ocjenjivaca educiranih u skopu projekta ,,Uncorking rural heritage®
Vina su ocjenjena sluzbenom ,,metodom 100 bodova“ te deskriptivno. Rezultati metode 100 bodova
obradeni su statisticki. Deskriptori za arome i okus vina ‘Grasevine’ odredeni su opcenito za grasevinu
neovisno o degustiranim uzorcima. Iako nisu posebno pripremane za odlezavanje vina ‘Grasevine’
Pavlovi¢ zadrzala su izrazenu svjezinu i pitkost. Vina berbi 2019. i 2021. godine ocjenjena su znatno
veéim ocjenama nego prilikom pustanja vina u promet i prema broju ostvarenuih bodova pripadaju u
visu kategoriju, vrhunskih vina.

Klju¢ne rijedi: ‘Grasevina, Vinogorje Kutjevo, senzorna analiza, deskriptivna metoda

Uvod

Od devedesetih godina proslog stoljeca u Hrvatskoj mnogi vinogradari postaju i vinari. Jedna od mladih
vinarija vinogorja Kutjevo je i vinarija Pavlovi¢ u kojoj dominiraju vina sorte ‘Grasevina. Cilj rada je bio utvrditi
utjecaj odlezavanja na kakovocu vina koriste¢i razlic¢ite metode organoleptickog ocjenjivanja vina. Grasevina je
najzastupljeniji kultivar u Hrvatskoj, a podrucje Dunavskog sliva vjerojatno je mjesto podrijetla (Robinson i sur.,
2012). U Republici Hrvatskoj, ‘Grasevina’ se uzgaja dominantno u kontinentalnom podrudju u vinogradarskim
regijama Slavoniji i hrvatskom Podunavlju te Sredi$njoj bregovitoj Hrvatskoj, ali je uzgoj mogu¢ i u regijama
Hrvatska Istra i Kvarner te Dalmacija (Zakon o vinu). Najve¢i broj vrhunskih grasevina nalazi se u vinogradarskoj
podregiji Slavoniji (Sokoli¢ 2006). koja danas odgovara zastienoj oznaci izvornosti ZOI Slavonija. Vina grasevine
su zelenkasto zute do Zute boje. Ugodne su srednje izrazene do izraZene cvjetno — voéne arome. Prevladavaju arome
jabuke, kruske, banane, citrusa i grejpa uz tragove cvjetnih mirisa, posebice bagrema. Prema Herjavec (2019) vina
‘GraSevine’ najCesce su suha, blage gor¢ine umjerenih koncentracija alkohola i ekstrakta. To su harmoni¢na vina,
srednje dugog do dugog, ¢istog, blago gorkog okusa (Mirosevic i sur., 2011; MiroSevi¢ i Turkovi¢ 2003). Svakako
kod karakterizacije pojedinog vina treba uzeti u obzir i utjecaj tehnoloskih postupaka tijekom proizvodnje. Uparaba
razli¢itih komercijalnih kvasaca ima znacajan utjecaj na vo¢ne arome vina razli¢itih klonova grasevine (Tomasevi¢
i sur., 2023). Osim tehnoloskih postupaka u proizvodnji na kakvocu vina utjecu i okolinski uvjeti te godina berbe
(Maleti¢ i sur., 2008).

Provedena su mnoga istrazivanja vezana za povoljni utjecaj odlezavanje ili dozrijevanja vina, a kako bi se odvijali
pozitivni procesi u boci vino je potrebno ¢uvati u adekvatnim uvjetima. Mnoga vina u hladnim podrumima svoj puni
potencijal dosezu nakon vi$e desetlje¢a ali na zalost ve¢ina vina nema zadovaoljavajuéi tretman prilikom odlezavanja
ili arhiviranja. Iako prevladava opce misljenje da bijela vina treba potrositi dok su mlada i da su crna vina pogodna
ua Cuvanje to je u biti refleksija preferencija veéine potrosaca (Jackson 2020). Kori$tenje drvenih bacava moze biti
jedan od postupaka koji povecava potencijal bijelih vina za odlezavanje (Alanon 2018).
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Senzorno ocjenjivanje vina predstavlaj detaljnu analizu svih dojmova koje vino ostavlja na nasa osjetila vida, mirisa,
okusa i opipa (Jackson 2017; Herjavec 2019). Iako je u Hrvatskoj uobicajene praksa broj¢anog ocjenjivanja vina
deskriptivna metoda znac¢ajno doprinosi razvoju vinskog vokabulara opcenito i kod proizvodaca i kod potrosaca
podizu¢i kulturu pijenja vina na visu razinu.

Materijal i metode

TatraZivanje je provedeno na vinima ‘Grasevine’ vinarije Pavlovi¢ iz Cesljakovaca u vinogorju Kutjevo. Nakon
vinifikacije vino je napunjeno u boce za pustanje u promet, a iz posljednje serije punjenja isti su uzorci stavljeni u
privatnu arhivu. Uzorci nisu posebno pripremani za arhiviranje. U tablici 1. prikazani su osnovni fizikalno kemijski
parametri vina izuzeti iz rjeSenja za pustanje vina u promet. Analize je napravio Centar za vinohradarstvo, vinarstvo
i uljarstvo Hrvatske agencije za poljoprivredu i hranu. Prema prikazanim podatcima vidljivo je da se sadrzaj alkohola
kretao od 13,8 vol% u vinu berbe 2017 do 11,7 vol% u vinu berbe 2021. godine koje je jedinu u kategoriji polusuhih
vina s reduciraju¢im $ecerima od 6.2 g/L. Ukupna kiselost svih uzoraka kretala se od 5,1 do 6,3 g/L. Sva vina, osim
berbe 2017. ocjenjena su ocjenama u rasponu od 75 do 79 bodova i pripadaju u kategoriju tradicionalnih izrata
kvalitetno vino osim berbe 2017. godine koje pripada u kategoriju vrhunskih vina.

Tablica 1. Prikaz parametara sadrzaja alkohola, ukupne kiselosti, te broja bodova po metodi 100 bodova vina
‘Grasevine’ Pavlovi¢, berbe: 2017., 2018, 2019., 2020., 2021., 2022.

Godina berbe Alkohol Reducirajuci secer Ukupna kiselost (g/L) Broj bodova
(vol%) (g/L)
2017. 13,8 2,5 5,3 83
2018. 13,2 1,4 51 78
2019. 12,8 1,1 6,3 78
2020. 12,2 4,0 6,2 79
2021. 11,7 6,2 5,3 75
2022. 13,5 4,0 5,5 75

Izvor: Hrvatska agencija za poljoprivredi i hranu, Centar za vinogradarstvo, vinarstvo i uljarstvo

Za potrebe ovog istrazivanja degustaciju vina proveo je panel od pet ocjenjivaca. Svi ocjenjivaci su prosli testiranje i
edukaciju za organolepticko ocjenjivanje vina u sklopu projekta: ,,Uncorking rural heritage: indigenous production
of fermented beverages for local cultural and environmental sustainability“ programa EEA and Noreay Grants Found
for Reginonal Cooperation. Nositelj projekta je University of Nova Gorica, a jedan od partnera je Polytechnic in
Pozega.

Uzorci su ocjenjivani metodom ,,100 bodova“ sukladno Pravilniku o vinarstvu (NN 81/2022), a nakon toga
deskriptivno. Za vino ‘Grasevine’ deskriptori su odredeni prethodnim ku$anjem pri ¢emu su ocjenjiva izdvojili
deskriptore. Prilikom ocjenjivanja metodom 100 bodova dogovoreno je da se parametri izgleda vina ocjene
maksimalnim brojem bodova. Ocjenjivanje metodom 100 bodova provedeno je u tri repeticije, a rezultati su statisticki
obradeni analizom varijance (ANOVA), a razlike izmedu razina signifikantnih faktora Fisherovim LSD testom uz
Bonferronijevu korekciju pogreske, uz pomo¢ programa SAS System for Windows 9.3 (2012), (SAS Institute Inc.,
Cary, NC, USA).

Rezultatii rasprava

U tablici 2 prikazane su ocjene za svako pojedino senzorno svojstvo svih $est berbi vina grasevine. Iz prikazanih
podataka vidljivo je da su sva vina ocjenjena prosje¢nim ocjenama koje ih svrstavaju u kategorije tradicionalnih
izraza ,kvalitetno® i ,,vrhunsko® vino. Obzirom da uzorci nisu posebno pripremljeni za arhiviranje ocekivan je pad
organoleptickih karakteristika. Statisticki oprsavdane razlike utvrdene su samo u ukupnoj ocjeni vina koja su se
grupirala u dvije skupine.
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Tablica 2. Prikaz rezultata izgleda, mirisa, okusa, harmonije i ukupna ocjena vina ‘Grasevine’ Pavlovi¢, 2017, 2018.,
2019.,2020., 2021.1 2022. godine

Berba 2017. 2018. 2019. 2020. 2021. 2022.
Bistroca 5 5 5 5 5 5
Izgled .
Boja 10 10 10 10 10 10
Cistoca
Miris Intenzitet 6 6 6 6 6 6
Kvaliteta 10 10 12 12 12 12
Cisto¢a
Intenzitet
Okus )
Trajnost 6 6 7
Kvaliteta 16 16 19 19 19 19
Harmonija / op¢i dojam 9 9 9 9 10 10
Ukupna ocjena 75a 77 a 83b 78a 86 b 85b

a,b - razli¢ita slova oznacavaju statisticki signifikantne razlike izmedu prosjeka tretmana kod P<0.05 na osnovi
Fisherova LSD testa

Tablica 3. Prikaz ocjena deskriptora arome vina ‘Grasevine’ Pavlovi¢; 2017, 2018., 2019., 2020., 2021. i 2022. godine

2017. 2018. 2019. 2020. 2021. 2022.
Intenzitet 8 8 9 7 6 6
Herbalno 2 0 6 0 7 2
Cvijetno 0 0 0 0 7 7
Zelena jabuka 0 0 0 9 2 4
Zrela jabuka 10 8 9 3 9 6
Citrusi 1 4 1 5 4 3
Vino. breskva 0 0 0 4 2 5
Zacini 3 3 0 0 0 1
Maslac 5 6 0 5 6 0

Tablica 3 prikazuje deskriptore aroma vina ‘Grasevine’ Pavlovi¢. Vidljivo je da u svim vinima dominira aroma zrele
jabuke te citrusa. Tipi¢an deskriptor zelene jabuke prepoznat je u mladim vinima berbi 2020., 2021. 1 2022. gdine. Iz
prikazanih rezulztata moze se pretpostaviti da protekom vremena vina ‘Grasevine’ Pavlovi¢ gube cvjetne arome kao
i aromu vinogradarske breskve. Intenzitet arome kod svih uzoraka ocjenjen je visokim ocjenama, a od svih uzoraka
isti¢e se vino berbe 2019, koje je ocjenjeno ocjenom 9 od 10 bodova.

Grafikon 1 prikazuje deskriptore okusa vina. Istaknuta su svojstva kiseline, gorc¢ine, mineralnosti i tijela odnosno
sklada okusa. Svi uzorci osim “mlade” ‘Grasevine’ berbe 2022. ocjenjeni su vrlo visokom ocjenom od 9 bodova
u svojstvu tijela. Zanimljivo je da i vina starijih berbi imaju visoku ocjenu u svojstvu kiseline odnosno svjezine
obzirom da vina nepripremljena za odlezavanje ¢esto gube svjezinu.
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Grafikon 1. ocjene deskriptora okusa vina ‘Grasevine’ Pavlovic, , 2017, 2018., 2019., 2020., 2021., 2022. godine

Zakljucak

Prema provedenom istrazivanju moze se zakljuciti da postoji potencijal za dodlezavanje vina ‘Grasevine’ Pavlovi¢.
Vina berbi 2019. i 2021. godine ocjenjena su vrijednostima koje ih svrstavaju u viu kategoriju kakvoce proizvoda.
Ocekivano kod vina starijih godista nisu zabiljezeni deskriptori koji asociraju na svjezinu (zelena jabuka) prisutnu
kod mladih vina ali unato¢ tome u okusu je utvrdena izrazita svjezina kod svih uzoraka bez obzira na godinu berbe.
Na temelju prikazanih rezultata vidljivo je da su vina zadrzala jednaku ili ve¢u razinu kakvocée u odnosu na trenutak
kada su pustena u promet. U daljnjim istrazivanjima trebalo bi ukljuiti i grasevine drugih vinara vinogorja Kutjevo
kako bi dobili sliku potencijala odlezavanja vina ‘Grasevine’ koja je najuze vezana na vinogorje Kutjevo.
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The influence of wine aging on sensory
characteristics of ‘Grasevina’ Pavlovi¢

Abstract

The goal of the research was to determine the aging potential of ‘Gragevina’ Pavlovi¢ wine from the
Kutjevo vineyard. For this purpose, wines from a period of 6 years and from the harvest of 2017 to
2022 were selected. All wines, except for the 2022 harvest, belonged to the category of the traditional
term quality wine and were filled in 0.75 L packaging. The evaluation was carried out by a panel of
5 evaluators trained as part of the “Uncorking rural heritage” project. The wines are rated using the
official “100 point method” and descriptively. The results of the 100 points method were processed
statistically. Descriptors for the aromas and flavors of Grasevina wine are determined in general for
‘Grasevina' independently of the tasted samples. Although not specially prepared for the aging of
‘Grasevine’ Pavlovi¢ wines, they have retained a pronounced freshness and drinkability. The wines of
the 2019 and 2021 vintages were rated with significantly higher ratings when the wine was released
and according to the number of points achieved, they belong to a higher category of premium wines.

Keywords: ‘Grasevina, Vinogorje Kutjevo, sensory analysis, descriptive method
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